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LOMO PORCIONADO

Codigo: LV

Descripcion: Procedente de la parte
central del lomo extra, cortado en
raciones de 200/230 g (26 raciones/caja)

0 140/170 g aprox. (LV-P) (32 raciones/
caja). Desalado y sin espinas.

Utilizacion: Descongelar en frigorifico
y dentro de la bolsa. Lavar, secar y listo
para cocinar.

Conservacion: A -18°C. Producto
congelado (sin glaseo).

Formato: Cajas de 5 kg (aprox.).
Envasadas al vacio en bolsas de dos
raciones.

COD LOIN PORTION

Code: LV

Description: From the central part of the
extra loin, cut into portions of approx.
200/230 g (26 portions/box) or

140/170 g (LV-P) (32 portions/box).
Desalted and boneless.

Use: Leave to thaw in the refrigerator,
inside the bag. Rinse, dry and ready to
cook.

Conservation: At -18°C. Frozen product
(unglazed).

Format: Boxes of 5 kg (approximately).
Vacuum-packed in bags of two portions.
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LOMO PORZIONE

Codice: LV

Descrizione: Ottenuto dalla parte
centrale del lomo extra, tagliato in
porzioni da 200/230 g (26 porzioni/
casse) oppure 140/170 g circa (LV-P)
(32 porzioni/casse), dissalate e senza
lische.

Utilizzazione: Decongelare in frigorifero
nelle buste sottovuoto. Lavare il prodotto
ed asciugare bene. Il prodotto & pronto
per éssere utilizzato.

Conservazione: A -18°C. Prodotto
surgelato (senza glassatura).

Formato: Confezioni da 5 kg circa.
Confezionato sotto vuoto in buste di 2
porzioni.
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FILET DE MORUE PORTIONNE

Code: LV

Description: Provenant de la partie
centrale du dos extra, découpé en
portions d’environ 200/230 g

(26 portions/caisse) ou 140/170 ¢
environ (LV-P) (32 portions/caisse).
Produit dessalé et sans arétes.

Mode d’emploi: Décongeler au
réfrigérateur dans le sachet

d’emballage. Laver, sécher. Le produit est
prét a cuisiner.

Conservation: A -18°C. Produit surgelé
(sans glagage).

Format: Caisses de 5 kg (environ).
Produit conditionné sous vide en sachet
contenant deux portions.

LLOM PORCIONAT

Codi: LV

Descripcid: Procedent de la part central
del [lom extra, tallat en racions

de 200/230 g (26 racions/caixa)

0 140/170 g aprox. (LV-P)

(32 racions/caixa). Dessalat i sense
espines.

Utilitzacia: Descongelar en frigorific i
dintre de la bossa. Rentar, eixugar i ja és
a punt per cuinar.

Conservacio: A -18°C. Producte congelat
(sense glacejat).

Format: Caixes de 5 kg (aprox.). Envasat
al buit en bosses de dues racions.



P :Sashi,mi"t-ibi,o_ ge“BacaIao‘con su salsa pil-pil, tomate y cebolla tierna
 Warm Sashimi Cod in its pilepi'l salce, tomato and spring onion




