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MORRO

Codigo: M

Descripcion: Se obtiene de los bacalaos
mas grandes y son piezas de aprox.

1,4/1,7 kg cada una. Desalado y sin
espinas.

Utilizacion: Descongelar en frigorifico y
dentro de la bolsa. Cortar en porciones
y sumergir en agua fria, cambiar el agua
hasta conseguir el punto de sal deseado.
Secar y listo para utilizar.

Conservacion: A -18°C. Producto
congelado (sin glaseo).

Formato: Cajas de 5 kg (aprox.).
Envasada cada pieza individualmente al
vacio.

WHOLE COD LOIN

Code: M
Description: Obtained from the biggest

Codfish. Pieces of about 1.4/1.7 kg each.

Desalted and boneless.

Use: Leave to thaw in the refrigerator,
inside the bag. Cut into pieces and place
into cold water, change the water until

the desired salt concentration is reached.

Dry and ready to cook.

Conservation: At -18°C. Frozen product
(unglazed).

Format: Boxes of 5 kg (approximately).
Each piece individually vacuum-packed.
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MORRO

Codice: M

Descrizione: Ottenuto da merluzzi pil
grandi; pezzi da 1,4/1,7 kg circa. Pezzi
dissalate e senza lische.

Utilizzazione: Decongelare in frigorifero
nella busta sottovuoto. Porzionare e
mettere in acqua fredda, cambiare
I"acqua fino a raggiungere il punto di sale
desiderato. asciugare bene. Il prodotto é
pronto per essere utilizzato.

Conservazione: A -18° C. Prodotto
surgelato (senza glassatura).

Formato: Confezioni da 5 kg circa. Ogni
pezzi e confezionato singolarmente sotto
vuoto.
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DOS DE MORUE

Code: M

Description: C’est des morues les plus
grosses que |‘on tire ces piéces d’environ
1,4 /1,7 kg. Produit dessalé et sans
arétes.

Mode d’emploi: Décongeler au
réfrigérateur dans le sachet d’emballage.
Trongonner et faire tremper dans |'eau
froide: changer de I'eau jusqu’a obtention
du point de sel voulu. Sécher. Le produit
est prét a cuisiner.

Conservation: A -18°C. Produit surgelé
(sans glagage).

Format: Caisses de 5 kg (environ).
Chaque piéce est conditionnée
individuellement sous vide.

MORRO

Codi: M
Descripcio: S‘obté dels bacallans més

grans i sén peces d’uns 1,4/1,7 kg
cadascuna. Dessalat i sense espines.

Utilitzacid: Descongelar en frigorific i
dins de la bossa.

Tallar en porcions i submergir en aigua
freda, canviar I'aigua fins aconseguir el
punt de sal desitjat. Eixugar i llest per
cuinar.

Conservacio: A -18°C. Producte congelat
(sense glacejat).

Format: Caixes de 5 kg (aprox.). Envasat
de cada peca individualment al buit.

13



