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COD LOIN CENTER

Code: MC

Description: Carefully selected pieces
from the thickest central part of the
Morro Extra. Pieces of about
800/1200 g. Boneless and desalted.

Use: Leave to thaw in the refrigerator,
inside the bag. Cut into pieces and place
into cold water, change the water until

the desired salt concentration is reached.

Dry and ready to cook.

Conservation: At -18°C. Frozen product
(unglazed).

Format: Boxes of 5 kg (approximately).
Each piece is individually
vacuum-packed.
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MORRO CENTRO

Codice: MC

Descrizione: Pezzi provenienti
dall’attenta selezione dalle parti centrali
e pit grosse del Morro Extra. Tranci

da circa 800/1200 g. Senza lische e
dissalati.

Utilizzazione: Decongelare in frigorifero
nella busta sottovuoto. Porzionare e
mettere in acqua fredda, cambiare
I’acqua fino a raggiungere il punto di sale
desiderato. Asciugare bene. Il prodotto e
pronto per essere utilizzato.

Conservazione: A -18° C. Prodotto
surgelato (senza glassatura).

Formato: Confezioni da 5 kg circa. Ogni
trancio e confezionato singolarmente
sotto vuoto.

DOS DE MORUE CENTRAL

Code: MC

Description: Pieces choisies parmi les
plus épaisses de la partie centrale du dos
extra. Piéces d’environ 800/1200 g sans
arétes et dessalées.

Mode d’emploi: Décongeler au

réfrigérateur dans le sachet d’emballage.

Découper en trongons et faire tremper
dans I'eau froide: changer de I'eau
jusqu’a obtention du point de sel voulu.
Sécher. Le produit est prét a cuisiner.

Conservation: A -18°C. Produit surgelé
(sans glagage).

Format: Caisses de 5 kg (environ).
Chaque piéce est conditionnée
individuellement sous vide.

MORRO CENTRO

Cadigo: MC

Descripcion: Piezas procedentes de la
cuidada seleccion de la parte central mas

gruesa del Morro Extra. Piezas de aprox.
800/1200 g. Sin espinas y desalado.

Utilizacion: Descongelar en frigorifico y
dentro de la bolsa. Cortar en porciones
y sumergir en agua fria, cambiar el agua
hasta conseguir el punto de sal deseado.
Secar y listo para utilizar.

Conservacion: A -18°C. Producto
congelado (sin glaseo).

Formato: Cajas de 5 kg(aprox.).
Envasada cada pieza individualmente al
vacio.
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MORRO CENTRE

Codi: MC

Descripcio: Peces procedents de
I’acurada seleccié de la part central més
gruixuda del Morro Extra. Peces d’uns
800/1200 g. Sense espines i dessalat.

Utilitzacié: Descongelar en frigorific i
dins de la bossa.

Tallar en porcions i submergir en aigua
freda, canviar l'aigua fins aconseguir el
punt de sal desitjat. Eixugar i llest per
cuinar.

Conservacio: A -18°C. Producte congelat
(sense glacejat).

Format: Caixes de 5 kg (aprox.). Envasat
de cada peca individualment al buit.



