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BELLY

Code: P

Description: Belly or sides. These are

the lateral parts of the Codfish. Pieces of
about 400 g (Vacuum-packed. 2 pieces/bag
10 pieces/Box) or in portions of also:

100 g MENU - Code: MN
(Vacuum-packed. 9 portions /bag.
45 portions/Box).

Desalted and boneless.

Use: Leave to thaw in the refrigerator,
inside the bag. Rinse, dry and ready to
cook.

Conservation: At -18°C. Frozen product
(unglazed).

Format: Boxes of 4 kg (approx.).
Vacuum-packed.
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VENTRESCHE

Codice: P

Descrizione: Ventresche: sono le parti
laterali del merluzzo. Disponibili in tranci
interi da 400 g (Sotto vuoto 2 pezzi/buste.
10 pezzi /cassa) Oppure in porzioni da:

100 g MENU - Codice: MN
(Sotto vuoto. 9 porzioni/bustte
45 porzioni/Cassa).

Prodotto dissalato e senza lische.

Utilizzazione: Decongelare in frigorifero
nelle buste sottovuoto. Lavare il prodotto
ed asciugare bene. Il prodotto & pronto
per essere utilizzato.

Conservazione: A -18°C. Prodotto
surgelato (senza glassatura).

Formato: Confezioni da 4 kg circa.
Confezionato sotto vuoto.

VENTRECHE

Code: P

Description: Les ventréches sont les
parties latérales de la morue. Elles se
présentent sous forme de pieces entiéres
de 400 g environ (Sous vide. 2 piéces/sachet
10 piéces/caisse) ou bien en portions de:

100 g MENU — Code: MN (Sous vide.
9 portions /sachet. 45 portions/Caisse).

Produit dessalé et sans arétes.

Mode d’emploi: Décongeler au
réfrigérateur dans le sachet d’emballage.
Laver, sécher. Le produit est prét a
cuisiner.

Conservation: A -18°C. Produit surgelé
(sans glacage).

Format: Caisses de 4 kg (environ).
Conditionné sous vide.

@ VENTRESCA

Codigo: P

Descripcidn: Ventrescas o pencas: son las
partes laterales del Bacalao. Se presentan
en piezas enteras de unos 400 g aprox.
(Envasado al vacio. 2 piezas/bolsa

10 Piezas/Caja) 6 bien en raciones de:

100 g MENU - Cédigo: MN
(Envasado al vacio. 9 raciones/bolsa
45 raciones/Caja).

Producto desalado y sin espinas.

Utilizacion: Descongelar en frigorifico
y dentro de la bolsa. Lavar, secar y listo
para cocinar.

Conservacion: A -18°C. Producto
congelado (sin glaseo).

Formato: Cajas de 4 kg (aprox.).
Envasado al vacio.

VENTRESCA

Codi: P

Descripcid: Ventresques o penques:

son les parts laterals del bacalla. Es
presenten en peces senceres d’uns 400 g
(Envasat al buit. 2 peces/bossa.

10 Peces/Caixa) 6 bé també en racions de:

100 g MENU - Codi: MN (Envasat al
buit. 9 racions/bossa. 45 racions/Caixa).

Producte dessalat i sense espines.

Utilitzacié: Descongelar en frigorific i
dintre de la bossa. Rentar, eixugar i llest
per cuinar.

Conservacio: A -18°C. Producte congelat
(sense glacejat).

Format: Caixes de 4 kg (aprox.). Envasat
al buit.



