
 
 
 

 

 

 

PRODOTTO  FRITELLA DI BACCALÀ ARTIGIANALE      CODICE        BU 

  

IDENTIFICAZIONE  ETICHETTA IN OGNI CASSA (UNITA DI VENDITA)      

                          ES 

                           2605638/B 

                       CE 

MATERIA PRIMA 

BACCALÀ “GADUS MORHUA”.  1ª QUALITÀ (A). 

ORIGENE:  ISLANDIA.  

ZONA DI PESCA : FAO 27 (ATLÁNTICO NOR-ESTE / NOR-ORIENTAL). 

SISTEMA DI CAPTURA:  EXTTRATIVA AD AMO E LÍNEA 

APERTO A “ FARFALLA” CON LA SPINA DORSALE 

ESSICCATO SU SALE MARINA PER TRE MESI.  

CALIBRO :  4000 UP  (Da 4  a  10 Kg.) 

 

 

DESCRIZIONE PRODOTTO   

PASTELLA DI BACCALÀ ARTIGIANALE PRONTA DA FRIGGERE. 

 

 

INGREDIENTI   

70% DI BACCALÀ DISSALATO, LATTE, FARINA DI GRANO, UOVO PASTORIZZATO, BURRO E PREZZEMOLO. 

 

ALLERGENICI    

Contiene Pesce, latte , uovo e GLUTINE 

 

 

FORMATO  / PRESENTAZIONE 

CONFEZIONI DA 1kg.      CASSA : 6 kg.  

 

 

CONSERVAZIONE    

CONSERVARE  A :    –18ºC.    PRODOTTO SURGELATO.  

SCANDENZA : 12 MESI  (Una volta scongelato : 3 giorni in frigo.) 

 

UTILIZZO 

DECONGELARE IN FRIGORIFERO.  RIMESCOLARE IL PRODOTTO. 

FRIGGERE IN PICCOLE QUANTITÀ  DI PASTELLA (UNA CUCCHIAIATA) IN OLIO D’ OLIVA  (180ºC). 

UNA VOLTA FRITTE METTERE SULL LA CARTA ASSORBENTE.     SERVIRE BEN CALDO. 

 

TABELLA NUTRIZIONALE PER 100 gr  

Valore energetico per 100gr. :  499Kj  /  119 Kcal. ; Grassi 3,9gr. di cui acidi grassi saturi 2,5gr.;   

Carboidrati 8,3 gr. di cui zuccheri <0,5gr.; Proteine 12,7gr. ; Sale 1,55gr. 

 

 

TUTTI I NOSTRI PRODOTTI SONO STATI ANALIZZATI MICROBIOLOGICAMENTE PER IL LABORATORIO MIRALLES. 

info@bac-rafols.com 
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